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ZAKONSKI OSNOV

▪ ЗАКОН О ВЕТЕРИНАРСТВУ

„Службени гласник РС”, бр. 91 од 25. октобра 2005, 30 од 7. маја 2010, 93 од 28. 
септембра 2012, 17 од 14. марта 2019 - др. Закон

ВЕТЕРИНАРСКА ДЕЛАТНОСТ

Члан 4.

6) контролу безбедности хране животињског порекла и производа
животињског порекла на месту узгоја животиња, производње и промета
производа животињског порекла, хране животињског порекла и хране за
животиње;

ВЕТЕРИНАРСКО ЈАВНО ЗДРАВСТВО
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KVALITET vs BEZBEDNOST HRANE

ANALIZA

1. FIZIČKO-HEMIJSKA (pH, indeks refrakcije, sastav: sadržaj proteina, masti, laktoze, 
vitamina)

2. SENZORNA (opšti izgled, miris, ukus, konzistencija)

3. MIKROBIOLOŠKA (ukupan broj aerobnih mikroorganizama,  koagulaza pozitivne 
stafilokoke, Listeria monocytogenes, Salmonella spp.)
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ISO / MEĐUNARODNA ORGANIZACIJA ZA STANDARDIZACIJU
ISO STANDARDI

▪ SRPS EN ISO 707:2010

Mleko i proizvodi od mleka – Uputstvo za uzimanje uzoraka

• SRPS EN ISO 7218:2008/A1: 2014

Mikrobiologija hrane – Opšti zahtevi i uputstvo za mikrobiološka ispitivanja

• SRPS EN ISO 6887-1:2017

Mikrobiologija lanca hrane — Pripremanje uzoraka za ispitivanje, početne suspenzije i
decimalnih razblaženja za mikrobiološko ispitivanje — Deo 1: Opšta pravila za pripremanje
početne suspenzije i decimalnih razblaženja

INSTITUT ZA STANDARDIZACIJU
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▪ SRPS EN ISO 6887-2:2017

Deo 2: Specifična pravila za pripremanje mesa i proizvoda od mesa

 SRPS EN ISO 6887-3:2017/A1:2021

Део 3: Специфична правила за припремање рибе и производа од рибе – Измена 1: 
Припремање узорка за сирове морске пужеве

 SRPS EN ISO 6887-4:2017

Deo 4: Specifična pravila za pripremanje raznovrsnih proizvoda

 SRPS EN ISO 6887-5:2020

Део 5: Специфична правила за припремање млека и производа од млека

 ISO 6887-6:2013

Part 6: Specific rules for the preparation of samples taken at the primary production stage
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UZORKOVANJE

 Obučena osoba

 Slučajan uzorak

▪ Reprezentativan

▪ Integritet uzorka

▪ Uzorak zapečaćen uz oznaku – identifikacija (identifikacioni broj), priroda uzorka, ime 
i potpis uzorkovača

▪ Ukoliko postoji potreba – svrha uzorkovanja, masa (volumen), karakteristike 
proizvoda, uslovi čuvanja
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OPREMA ZA UZORKOVANJE

▪ glatke površine, bez pukotina, od nerđajućeg čelika, stakla, plastičnog materijala
(polipropilen) – takvog sastava da ne dovodi do promene uzorka što bi uticalo na
rezultate ispitivanja

▪ MIKROBIOLOŠKA ANALIZA/ STERILAN PRIBOR 

1) sterilizacija suvom toplotom: primena plamena (žarenje), suvi sterilizator 
(stakleni pribor, pribor od porculana, pojedini metali)

2) Sterilizacija vlažnom toplotom /AUTOKLAV, 121oC/15 min; staklo, termostabina 
plastika, metal, guma, mikrobiološke podloge
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MIKROBIOLOŠKA LABORATORIJA

POMOĆNE PROSTORIJE

 prostorija za prijem uzoraka, vođenje i čuvanje dokumentacije

 prostorija za pripremu uzoraka

 prostorija za pranje laboratorijskog posuđa

 prostorija za sterilizaciju posuđa

 prostorija za pripremu i sterilizaciju hranljivih podloga

 prostorija za čuvanje potrošnog materijala

 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

Slide 9 
MIKROBIOLOŠKA LABORATORIJA

RADNA PROSTORIJA

 Zasejavanje ispitivanih uzoraka, inkubacija, identifikacija mikroorganizama (morfološka, 
biohemijska, serološka, molekularna)

 NO WAY BACK

 Prostorno ili vremenski odvojiti operacije

 ONEMOGUĆITI UNAKRSNU KONTAMINACIJU
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▪ epruvete, pipete (automatske 
pipete), menzure, Petrijeve šolje, 

Erlenmajerove tikvice, birete, 
stalci za epruvete, predmetna

stakla, mikrobioloska eza
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PRIPREMA UZORKA ZA MIKROBIOLOŠKO ISPITIVANJE

▪ HOMOGENIZACIJA i PRIPREMA POČETNE SUSPENZIJE
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PRIPREMA UZORKA ZA MIKROBIOLOŠKO ISPITIVANJE
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MIKROBIOLOŠKE PODLOGE/NAMENA

1) GAJENJE I ODRŽAVANJE MIKROBIOLOŠKIH KULTURA

2) IZOLACIJA I IDENTIFIKACIJA MIKROORGANIZAMA

3) ISPITIVANJE BIOHEMIJSKIH OSOBINA MIKROORGANIZAMA

4) ODREĐIVANJE OSETLJIVOSTI MIKROORGANIZAMA NA ANTIMIKROBNA 
SREDSTVA

5) TESTOVI STERILNOSTI MATERIJALA ili PROIZVODA, OPREME I PROSTORA

6) KULTIVACIJA I PROIZVODNJA TEHNOLOŠKI PRIMENJIVIH 
MIKROORGANIZAMA
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PODELA PODLOGA

1) PREMA KONZISTENCIJI

a. TEČNE (BUJON)

b. ČVRSTE i POLUČVRSTE (dodatak 
AGAR)

2) PREMA SASTAVU

a. PRIRODNE

b. VEŠTAČKE (DEFINISANE)

c. JEDNOSTAVNE

d. SLOŽENE

3) PREMA NAMENI

a. NESELEKTIVNE

b. SELEKTIVNE

c. DIFERENCIJALNE

 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

___________________________________ 

Slide 15 
PRIPREMA PODLOGA
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